
Jaunmārupes pamatskola
VRN 40001556833

A PU-1 · Pārtikas uzņēmuma pārbaudes protokols

PĀRBAUDES PROTOKOLS NR. 90 - 19 - 12371

reģistrācijas Nr. PVD reģistrā - 069471

PVD teritoriālā struktūrvienība Rietumpierīgas pārvalde

Pārbaude sākta 06.11.2019 10:36

pabeigta  (kopā 2 stundas un 20 minūtes)  06.11.2019 12:56

UZŅĒMUMA PĀRBAUDES MĒRĶIS

plānveida pārbaudes

ārpuskārtas pārbaudes, t.sk.:

     sūdzību gadījumos

     citi iemesli (norādīt) - __

paraugu ņemšana

INFORMĀCIJA PAR UZŅĒMUMU

Objekta nosaukums ēdināšanas bloks; SIA "Baltic Restaurants Latvia", vienotais reģ.Nr.40003556833

Objekta adrese Mārupes novads, Mazcenu aleja 3, Jaunmārupe, LV-2166

Atbildīgā persona Guntis Bredovskis, skolas direktore Iveta Timule

Objekta jauda / lielums 350 - Vidējais patērētāju skaits / dienā

Objekta jaudas / lieluma vērtējums

liela

vidēja

maza

UZŅĒMUMA DARBĪBAS VEIDS

uzņēmuma darbības veids 35.9

SLĒDZIENS:

Pārbaudē konstatēts, ka uzņēmums:

pilnībā atbilst protokolā vērtēto pārtikas apriti reglamentējošo normatīvo aktu prasības

atbilst protokolā vērtēto pārtikas apriti reglamentējošo normatīvo aktu prasībām, taču atsevišķos posmos ir konstatētas neatbilstības

neatbilst protokolā vērtēto pārtikas apriti reglamentējošo normatīvo aktu prasības un tas būtiski ietekmē pārtikas nekaitīgumu un drošumu

Pārbaudes protokola veidlapas (pievienoto atzīmēt):

B pārbaudes veidlapu lapas 2

C papildus informācijas veidlapu lapas 1

E paraugu noņemšanas akta lapas __

M prasības produktu marķējuma lapas __

Piezīmes: 

Pārbaudi veica: Vadošais inspektors (vārds, uzvārds): Inita Prūse

Pārbaudi veica: Inspektors (vārds, uzvārds): Līga Ersta

Piedalījās: (pilnvarojums vai amats, vārds, uzvārds): Karolīna Juršāne- Piņķe, Anna Buša

Uzņēmuma pārstāvis (amats, vārds, uzvārds): Struktūrvienības vadītāja Gunta Rasmane



BV PU-3 · Vispārīgās prasības pārtikas uzņēmumam

Grupa Kods Pārbaudes posms Vērtējums Konstatējumi
Novēršanas

termiņš

1. PĀRTIKAS APRITES TELPU HIGIĒNA

5 1.1. Telpu aizsardzība pret piesārņojumu (platība, izvietojums,
termoregulācija, tīrība)

A

1.2. Telpu konstrukciju atbilstība higiēnas prasībām:

5 1.2.1. grīdas (segums, ūdens novadīšana, tīrība) A

5 1.2.2. sienas (apdares materiāli, tīrība) A

5 1.2.3. durvis (apdares materiāli, tīrība) A

5 1.2.4. griesti (konstrukcija, apdare, tīrība) A

5 1.2.5. logi un citas atveres (aizsargsieti, tīrība) A

5 1.3. Dabīgās un/vai mehāniskās ventilācijas iekārtu atbilstība un tīrība A

5 1.4. Dabīgā un/vai mākslīgā apgaismojuma atbilstība, apgaismes ierīču
tīrība

A

5 1.5. Kanalizācijas iekārtu atbilstība, tīrība A

2. IEKĀRTAS, IERĪCES, APRĪKOJUMS, VIRSMAS

6 2.1. Atbilstība higiēnas prasībām (materiāls, tehniskais stāvoklis, tīrība,
uzglabāšana)

A
Trauku mazgāšanai izmanto trauku mazgājamo mašīnu.

6 2.2. Izvietojums nodrošina mazgāšanu un dezinfekciju A

6 2.3. Ierīces, iekārtas darba instrumentu un aprīkojuma tīrīšanai un
dezinfekcijai, to nodrošinājums ar karsto un auksto ūdeni

A

6 2.5. Ierīces, iekārtas pārtikas mazgāšanai, to nodrošinājums ar karsto un/
vai auksto dzeramo ūdeni

A

6 2.6. Nodrošinājums ar kontroles ierīcēm
A

3. ŪDENS APGĀDE

7 3.1. Nodrošinājums ar dzeramo ūdeni A

7 3.2. Dzeramā ūdens atbilstība kvalitātes un nekaitīguma prasībām
(monitorings)

A

7 3.4. Tehniskā ūdens cauruļvadu identifikācija X

4. TEHNOLOĢISKO PROCESU NORISE (t.sk. uzņēmuma deklarētās prasības tehnoloģiskajiem procesiem )* UN PRASĪBAS PĀRTIKAI

8 4.1. Aizsardzība pret piesārņojumu* A

4.2. Pārtikas temperatūras režīmi

9 4.2.1. uzglabāšanas temperatūra izejvielām*
A

Sakņu aukstuma iekārtā. Vistu gaļa aukstuma iekārtā. Piena produkti
aukstuma iekārtā.

9 4.2.2. produktu apstrādes temperatūra un laiks*
-

Pārbaudes brīdī produktu apstrāde nenotiek. Gatavie ēdieni atrodas
karstajā vitrīnā.

9 4.2.3. uzglabāšanas temperatūra gatavajai produkcijai*
A

Karstuma vitrīnā: RIsoto. Kartupeļu pankūkas,.Vārīti griķi.
Cūkgaļas karbonāde. Vārīti kartupeļi.

10 6. PĀRTIKAS PREČU MARĶĒJUMS**
A

11 7. PĀRTIKAS IZSEKOJAMĪBA UN PRODUKTU ATSAUKŠANAS
PROCEDŪRAS

A

8. MATERIĀLI UN IZSTRĀDĀJUMI, KAS PAREDZĒTI SASKAREI AR PĀRTIKU

12 8.1. Marķējums A Simbolika.

12 8.2. Atbilstības deklarācija*** (plastmasai, pārstrādātai plastmasai,
keramikai, reģenerētas celulozes plēvei, aktīviem un viediem
materiāliem un izstrādājumiem)

A

12 8.3. Izsekojamība
A

12 9. PĀRTIKAS IESAIŅOŠANA UN/VAI IEPAKOŠANA, MATERIĀLU
ATBILSTĪBA, UZGLABĀŠANA UN ATKĀRTOTA LIETOŠANA

A

13 10. PĀRTIKAS DERĪGUMA TERMIŅU IEVĒROŠANA, TO
PAMATOJUMS

A
Ēdināšanas blokā dažādiem pārtikas produktiem.

11. PĀRTIKAS PIEDEVAS, FERMENTI UN AROMATIZĒTĀJI

14 11.2. Pārtikas piedevu, fermentu un aromatizētāju maksimāli pieļaujamo
devu un lietošanas nosacījumu ievērošana, tīrības kritēriji
specifikācijas

X

14 11.4. Pārtikas piedevu, fermentu, aromatizētāju uzglabāšana, iesaiņojums,
marķējums

X

- 12. RĪCĪBA AR ATKRITUMIEM (IZŅEMOT PĀRTIKĀ
NEIZMANTOJAMO DZĪVNIEKU IZCELSMES
BLAKUSPRODUKTUS)

A

13. PĀRTIKAS PĀRVADĀŠANA

- 13.2. Pārtikas aizsardzība pret piesārņojumu, saderība (t.sk.
pārvadāšanas līdzekļa un konteineru tīrība)

A

- 13.4. Temperatūras nodrošinājums pārtikas pārvadāšanas laikā,
temperatūras kontroles (reģistrācijas) ierīces

A

14. PERSONĀLA HIGIĒNA

15 14.1. Obligātās veselības pārbaudes A Pieci darbinieki.

15 14.2. Personīgās higiēnas ievērošana (t.sk.darba apģērbs) A

15 14.3. Roku mazgāšanas ierīču atbilstība higiēnas prasībām
(nodrošinājums ar auksto un karsto tekošu ūdeni, mazgāšanas,
dezinfekcijas un nosusināšanas līdzekļiem)

A

15 14.4. Nodrošinājums ar ģērbtuvēm A

15 14.5. Tualešu atbilstība higiēnas prasībām (t.sk. izvietojums, ventilācija) A

15. HACCP (paškontroles) PROCEDŪRAS

18 15.1. Atbildīgās personas apmācība par HACCP principu piemērošanu A

18 15.2. Uzņēmuma deklarētās prasības (produktiem un procesiem) un
dokumentu kopums, to uzskaite

A
Izvērtētas tekošās dienas tehnoloģiskās kartes.



18 15.3. Apdraudējumu analīze A

18 15.4. Kritiskie kontroles punkti (KKP) un to kritiskās robežvērtības A Temperatūras mērījumi un reģistrācija.

18 15.5. Uzraudzības procedūras KKP A Temperatūras mērījumi un reģistrācija.

18 15.6. Korektīvās rīcības A Nav bijušas.

18 15.7. Paškontroles (HACCP) dokumenti un uzskaite, verifikācijas darbības A

18 15.8. Procesu higiēnas un pārtikas laboratoriskā kontrole X

18 15.9. Kompetentās institūcijas informēšana par neatbilstošiem
laboratorisko izmeklējumu rezultātiem, neatbilstošu pārtiku, izmaņām
darbībā

A
Procedūra. Nav bijusi nepieciešamība izmantot.

16. TĪRĪŠANA UN DEZINFEKCIJA

19 16.1. Tīrīšanas un dezinfekcijas līdzekļu uzglabāšana un lietošana.
Biocīda inventarizācijas/ atļaujas numura norāde uz iepakojuma, vai
viela ir atļauto vielu sarakstā

A

20 16.3. Deratizācija, dezinsekcija un kaitēkļu apkarošana. Biocīda
inventarizācijas/ atļaujas numura norāde uz iepakojuma, vai viela ir
atļauto vielu sarakstā

A
Līgums ar SIA"Dezinfa ".Pēdējā pārbaude17.10.2019.

16 17. PERSONĀLA APMĀCĪBA HIGIĒNAS JAUTĀJUMOS A Pieci darbinieki.



BES PU-50 · Īpašās prasības slēgta tipa ēdināšanas uzņēmumiem

Grupa Kods Pārbaudes posms Vērtējums Konstatējumi
Novēršanas

termiņš

530. Ēdienkarte

24.1 530.1. saskaņošana A Saskaņo ar skolas medmāsu.

24.2 530.2. informācija ēdienkartē, tās pieejamība
A

Informācija izvietota ēdamzālē informācijas
stendā.

24.3 530.3. atbilstība uztura normām A

532. Ierobežojumi pārtikas produktu izplatīšanai un iekļaušanai ēdienkartē

24.5 532.1. produkti papildus kompleksajai pusdienu un izvēles ēdienkartei A

24.14 532.5. aizliegums produktu iekļaušanai ēdienkartē A

24.15 532.6. produktu iekļaušana ēdienkartē ievērojot noteiktas prasības A

24.16 532.7. ēdienam pievienotā sāls un cukura daudzums A

24.9 533. Trauki, galda piederumi un virtuves inventārs A

24.10 534. Ēdienu paraugi A

535. Atbalsta programma piena produktu piegāde

24.11 535.1. identifikācijas marķējums produktiem
A

Dzeramais piens 2 %.

24.12 535.2. atzīts ražotājs, piena atbilstība prasībām
A

AS"Tukuma piens ".

24.13 536. Atbalsta programma augļu un dārzeņu piegādei A SiA"Baltijas dārzeņi kooperatīvā sabiedrība "- āboli.



C daļa

Uzņēmums gatavo ēdienus Jaunmārupes pamatskolas audzēkņiem. 
Tiek gatavotas izvēles un kompleksās pustdienas. Kompleksajās pustdienas:vistas gaļas kotlete,krējuma-tomātu mērce, griķi,ogu ķīselis ar auzu pārslām un putukrējumu. 
Notiek preču piegāde no Rēzeknes gaļa kombināta.
Pārbaudes laikā pasniegtas pustdienas skolas audzēkņiem no 2.līdz 4.klasei-kompleksās.
Izvēles pustdienas no5. līdz 9.klasei.



Prasības kods 2.6.

Attēls 1 no 1
Prasības kods 3.2.

Attēls 1 no 1
Prasības kods 4.2.3.

Attēls 1 no 1

Prasības kods 6.

Attēls 1 no 4
Prasības kods 6.

Attēls 2 no 4

Prasības kods 6.

Attēls 3 no 4

Attēli · 28



Prasības kods 6.

Attēls 4 no 4

Prasības kods 7.

Attēls 1 no 2
Prasības kods 7.

Attēls 2 no 2
Prasības kods 8.2.

Attēls 1 no 2



Prasības kods 8.2.

Attēls 2 no 2
Prasības kods 8.3.

Attēls 1 no 4
Prasības kods 8.3.

Attēls 2 no 4

Prasības kods 8.3.

Attēls 3 no 4
Prasības kods 8.3.

Attēls 4 no 4
Prasības kods 16.1.

Attēls 1 no 5



Prasības kods 16.1.

Attēls 2 no 5
Prasības kods 16.1.

Attēls 3 no 5
Prasības kods 16.1.

Attēls 4 no 5

Prasības kods 16.1.

Attēls 5 no 5
Prasības kods 530.2.

Attēls 1 no 4
Prasības kods 530.2.

Attēls 2 no 4



Prasības kods 530.2.

Attēls 3 no 4
Prasības kods 530.2.

Attēls 4 no 4
Prasības kods 535.1.

Attēls 1 no 2

Prasības kods 535.1.

Attēls 2 no 2
Prasības kods 535.2.

Attēls 1 no 1
Prasības kods C daļa

Attēls 1 no 1

Piezīmes

• Dokuments sagatavots elektroniski un ir derīgs bez paraksta.
• Pārtikas uzņēmuma inspekcija tiek veikta pamatojoties uz Pārtikas aprites uzraudzības likuma 22.pantu.
• Neatbilstību novēršanas termiņu nosaka saskaņā ar Pārtikas aprites uzraudzības likuma 22.panta otrās daļas 9.punktu.
• Pārtikas uzņēmuma pilnvarotais pārstāvis ir tiesīgs apstrīdēt pārbaudes rezultātus valsts galvenajam pārtikas un veterinārajam inspektoram viena mēneša laikā no

pārbaudes protokola sastādīšanas dienas, iesniegumu iesniedzot PVD teritoriālajā struktūrvienībā, kas sastādījusi pārbaudes protokolu.

Vērtējumi

A Pilnībā atbilst normatīvo aktu prasībām
B Atbilst normatīvo aktu prasībām, taču atsevišķos posmos ir konstatētas neatbilstības
C Neatbilst normatīvo aktu prasībām
- Pārbaudes posms nav vērtēts

X Pārbaudes posms nav paredzēts

Skaidrojumi

R Regula
MK Ministru kabineta noteikumi

PAUL Pārtikas aprites uzraudzības likums
NA Normatīvie akti

VML Veterinārmedicīnas likums
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